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Objectifs 
• Quantifier et comprendre, à l’échelle des gènes, des protéines 
et des métabolites,  la réponse de la plante entière, des racines 
et  des baies aux variations de l’environnement 
• Identifier les points clés du métabolisme primaire et 
secondaire affectés par les variations des facteurs de 
l’environnement de la vigne et du micro-environnement de la 
baie de raisin 
  Approches 
• Phénotypage non destructif (croissance, développement,  
phénologie, Multiplex(Fig.2), échanges gazeux, statuts et flux 
hydriques, plateforme de contrôle du stress hydrique pour 
150 plantes en serre (Fig.3), parcelle de phénotypage pour le 
changement climatique (Fig.4)) 
• Approches écophysiologiques et modélisation des processus 
d’accumulation de métabolites d’intérêt  qualitatif dans la 
baie de raisin (Fig. 5) 
• Approches globales (transcriptome, protéome, enzymologie 
et métabolome) (Fig.6 et 7) 
• Approches génétiques (QTLs, transformation) 
• Caractérisation fonctionnelle de gènes d’intérêt 
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Le rendement et la qualité du raisin dépendent 
d’interactions complexes entre les deux 
partenaires génétiques (porte-greffe et greffon) 
constituant les vignes cultivées et leurs 
(micro)environnements biotique et abiotique 
(Fig.1). Dans le contexte du changement 
climatique et de la réduction nécessaire des 
traitements phytosanitaires, les études conduites 
pour appréhender ces interactions au niveau de 
la plante et de la parcelle sont nécessaires à la 
compréhension du fonctionnement de 
l’écosystème.  
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1 Alvarinho B 14 Chenin B 27 MPT 3156-26-1 B 40 Saperavi N

2 Agiorgitiko N 15 Colombard B 28 MPT 3160-12-3 N 41 Sauvignon B

3 Arinarnoa N 16 Cornalin N 29 Muscadelle B 42 Semillon B

4 Asyrtiko B 17 Cot N 30 Nero d’Avola (Calabrese) N       43 Syrah N

5 BX 648 N 18 Gamay N 31 Petit Manseng B 44 Tannat N

6 BX 9216 B 19 Grenache N 32 Petit Verdot N 45 Tempranillo N

7 Cabernet franc N 20 Hibernal blanc B 33 Petite Arvine B 46 Tinto Cao N

8 Cabernet-Sauvignon N 21 Liliorila B 34 Pinot noir N 47 Touriga Francesa N

9 Carignan N 22 Marselan N 35 Prunelard N 48 Touriga nacional N

10 Carmenère N 23 Mavrud N 36 Riesling B 49 Ugni blanc B

11 Castets N 24 Merlot N 37 Rkatsiteli B 50 Vinhao (Souzao) N

12 Chardonnay B 25 Morrastel N 38 Roussanne B 51 Viognier B

13 Chasselas B 26 Mourvèdre N 39 Sangiovese N 52 Xinomavro N

Utilisation du 

Multiplex pour 

cartographier la 

richesse en 

anthocyanes des fruits 

dans une parcelle 

Principales interactions actuelles dans le Labex 
• SAVE 
• BIOGECO  
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